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SUCCULENT CUTS, FLAME-
COOKED TO PERFECTION 

Embers is a modern grill rooted in artisanal craft and 
instinctive cooking. It’s where smoke, sear, and slow 
heat take centre stage - not for show, but to honour 

the primal satisfaction of flavour done right.

Here, the theatre lives in the details: a carefully 
watched fire, a perfect char, a quietly confident 

kitchen. Every dish - from ember - charred meats 
to seasonal vegetables and flame-grilled seafood 
- reflects a dedication to simplicity, boldness, and 

time-earned technique.

With its warm, contemporary setting and shareable 
menu, Embers invites honest connection over food 

that’s generous, grounded, and quietly extraordinary.



STARTERS

HOKKAIDO SCALLOPS
Sea scallop on hot Himalayan salt block brushed with lobster-ink, 
and finished with seaweed Hollandaise.

WAGYU TATAKI
A5 wagyu tataki with beetroot leather, smoked hibiscus reduction, 
and truffle Béarnaise.

ASHES & MILK
Charred figs, marinated tomato petals, stracciatella , pistachio pesto , 
old balsamic, and micro sorrel.

CARABINERO GARDEN
Grilled carabinero with intense pea velouté, black garlic crème, burnt 
mint oil, and kaffir lime foam.

BABY GEM CAESAR
Charred Baby Gem Caesar with bone marrow sabayon, and 
dehydrated togarashi chicken skin, gochujang – egg yolk Caesar 
emulsion.

FLAME-KISSED ASPARAGUS & 630 C
Charcoal-grilled asparagus, 63° C Egg, mandarin sabayon, wagyu jus, 
and wild mushrooms, pickled shallot petals, fire-roasted herbs.

THE GARDEN’S BOUNTY

JOSPER ROASTED CARROTS
Olive oil and yuzu coconut labneh, carrot gastrique, and sunflower 
furikake.

EGGPLANT & MISO
Layered smoked miso eggplant, cashew–basil cream, burnt orange 
zest, and toasted Za’atar earth.
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FLAMBADOU CEREMONY

OTORO TUNA BELLY CHARCOAL
Kissed with Wagyu Fat Drip, Burnt Shiso Oil, and Charred Yuzu 
Crystals.

COAL-GRILLED GILLARDEAU 
Oyster in Its Shell with Flaming Wagyu Fat, Sea Lettuce Ash, and 
Finger Lime Char Crystals .

FROM SEA TO CHARCOAL

KING CRAB
Charcoal-roasted king crab leg with black garlic sabayon served with 
spicy crab, edamame, and crispy quinoa.

BLACK COD
Embers-grilled orange and miso black cod on kombu butter crust, 
charred yellow corn cream, burnt orange, and coriander air.

TWICE-COOKED OCTOPUS
Finished on the grill along with fire-roasted bell pepper, shiso leaf, lime 
foam, and Spirulina.

CHARCOAL-BUTTER LOBSTER TAIL
Cooked over open flame, brushed with smoked seaweed butter, burnt 
lemon gel, leek ash oil, and lobster coral Hollandaise, smoked almond 
cream, and Vacuum Brewer Lisboa Consommé.

WET-AGED SELECTION

AUSTRALIAN WAGYU MB 8–9
At Embers, our wet-aged Wagyu is matured in vacuum-sealed 
conditions to preserve natural moisture while allowing enzymes to 
tenderize the meat slowly. This results in a luxuriously smooth texture, 
deep marbling, and a clean, buttery finish. Each cut is grilled over open 
flame to highlight its rich flavor and refined succulence — the essence 
of fire and finesse.

AUSTRALIAN WAGYU TENDERLOIN | MB 8–9 | 200 g

AUSTRALIAN WAGYU RIBEYE | MB 8–9 | 300 g

AUSTRALIAN WAGYU STRIPLOIN | MB 8–9 | 250 g

AUSTRALIAN WAGYU TOMAHAWK | MB 8–9 | 1.2 kg
(FOR SHARING)
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DRY – AGED SELECTION
USA PRIME GRASS-FED BEEF

At Embers, our dry-aged beef is matured slowly in controlled 
conditions to develop deep, concentrated flavour and a signature 
nutty richness. This process enhances texture, intensifies natural 
umami, and brings out the bold character of each cut — expertly 
grilled over open flame for a pure expression of fire and age.

DRY-AGED RIBEYE | 300 g

DRY-AGED STRIPLOIN | 250 g

DRY-AGED T-BONE | 800 g (FOR SHARING)

GRILLS

CORN-FED CHICKEN SUPREME

RACK OF LAMB

EMBERS – SIDE DISHES 

JOSPER-GRILLED ROMANESCO WITH SPICY AJVAR 
AND ALMOND GREMOLATA	

EMBER-ROASTED LEEK HEARTS WITH BÉARNAISE MOUSSE 
AND CAVIAR	

GRILLED AVOCADO WITH PONZU GEL, NORI AND
TOASTED SESAME CRUMBLE

POTATO MOUSSELINE WITH TRUFFLE BUTTER				  
		
CREAMED SPINACH WITH NUTMEG AND GRUYÈRE			 
		
HAND-CUT FRIES WITH PARMESAN ESPUMA				  
		
FRENCH GREEN BEANS WITH TOASTED ALMONDS
AND SHALLOT BUTTER
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SWEET INDULGENCES

LAVA-ROASTED PEACH, ROSEMARY SMOKE AND
ALMOND TUILE
Open-fire roasted peach with rosemary smoke infusion, paired with 
almond tuile and ricotta cream quenelle.

FLAMBÉED PINEAPPLE MILLE-FEUILLE, CHILI CHANTILLY
Layered caramelized puff pastry with flambéed pineapple, spiced chilli 
cream, and crackling burnt sugar top.

CHARCOAL PAVLOVA, BLACKBERRIES AND BURNT
YUZU CURD
Meringue shell tinted with activated charcoal, filled with smoked 
vanilla cream, blackberries, and a torched yuzu curd centre.

BEVERAGE MENU 
EMBERS SIGNATURES

GREEN FINGERS
Yuzu, Cucumber Water, Sencha Green Cold Brewed Tea, Soda, and 
Smoked Saline.

COASTAL 75 
Lemongrass with 12 Botanicals, Fennel, Elderflower,
Super Lemon Juice.

BLACK FLAME 
Black Reserve, Lapsang Souchong Cold-Brewed Tea, Blackberry 
Cordial and Ginger Ale.

RED EMBER 
Merlot Grape, Pomegranate, Hibiscus, Vanilla, All Spice, Black Tea
and Coffee.

TWILIGHT NEGRONI 
Chamomile with 12 Botanicals and Embers Cherry Aperitif.

COLD BEVERAGES

SOFT DRINKS
Cola, Diet Cola, Sprite, Diet Sprite, Fanta, Soda, Tonic, Ginger Ale.

ICED TEA
(Lemon, Pomegranate, Peach)

ENERGY DRINKS
Red Bull or Red Bull sugar-free.
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FRESHLY SQUEEZED JUICE
Lemonade mint, Orange, Carrot, Apple, Lemonade, Pineapple, Mango, 
Tomato, Strawberry, Fruit Cocktail.

WATER

STILL LOCAL
Pure still water which is locally sourced.

STILL IMPORTED
Premium imported still water.

SPARKLING WATER
Refreshing sparkling water sourced internationally.

HOT BEVERAGES

TURKISH COFFEE

ARABIC COFFEE 

ESPRESSO

DOUBLE ESPRESSO

AMERICANO

HOT CHOCOLATE

CAPPUCCINO

CAFÉ LATTE

PREMIUM TEA
(English Breakfast, Camomile, Earl Grey, Green Tea,Moroccan, Ginger, 
and Honey, Rose and Mint)
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WINES

RED MERLOT WINE*              BTL QAR 180 / QAR 40 per glass	

SAUVIGNON BLANC*            BTL QAR 180 / QAR 40 per glass

ROSE TEMPRANILLO*           BTL QAR 180 / QAR 40 per glass

SPARKLING BRUT*                BTL QAR 200 / QAR 50 per glass

SPARKLING ROSE*               BTL QAR 200 / QAR 50 per glass

BEER - QAR 30*

SPIRITS                          BTL QAR 250 / QAR 45 per glass*

BLACK RESERVE

12 BOTANICS

DRY GIN STRAWBERRY

TOBACCO

MARLBORO (GOLD | RED)

Note:  *We serve only non-alcoholic drinks.

QAR  40

Your preferences are important to us. 
Please advise us of any dietary needs or allergies, and we’ll gladly customize your order.



INDULGE IN AN IMMERSIVE CULINARY JOURNEY 
THAT CELEBRATES THE ART OF GRILLING AND

THE RICHNESS OF GLOBAL FLAVORS



ــنِِّ الشِِّــوََاءِِ  َـةٍٍ للطََّعََــام، تََحْْتََفِِــي بِفََِ �ي ــةٍٍ تََعْْبِِيرِِ اِِنْْغََمِِــسْْ في رِِحْْلََ
ــة. رَََاءِِ النََّكََهََــاتِِ العََالََمِِيََّ �ث وََ



صويا مكسراتألبان سمسمسمك ية                        بيض مأكولات بحر خالي من الجلوتينكرفس جلوتين

تشــير الأشــكال جانــب كل طبــق إلــى مســببات الحساســية الموجــودة

النبيــذ الخالي من الكحول

ريد ميرلوت  

سوفيجنون بلانك 

تيمبرانيلو  روز 

بروت سباركلينج 

سباركلينج روز 

30 ر.ق *  البيــرة – خاليــة مــن الكحول    

المشــروبات الغيــر كحوليــة   250 ر.ق / الزجاجــة، 45 ر.ق / الــكأس *

بلاك ريسيرف 

12 بوتانيكس

دراري جن ســتروبيري 

التبغ

مارلبــورو ) غولد – أحمر(

40 ر.ق / الــكأس  180 ر.ق / الزجاجــة، 

40 ر.ق / الــكأس  180 ر.ق / الزجاجــة، 

40 ر.ق / الــكأس  180 ر.ق / الزجاجــة، 

50 ر.ق / الــكأس  200 ر.ق / الزجاجــة، 

50 ر.ق / الــكأس  200 ر.ق / الزجاجــة، 

QAR  40

اختياراتــك مهمة لنا
يرجــى إخبارنــا بــأي احتياجــات غذائيــة أو حساســية من الطعام وسيســعدنا تخصيص طلبــك لتلبية احتياجاتك

بورات غيــر الوحكليــة.  ملاحظــة: لا نقــدم ســوى الشمــ



المياه  

ميــاه عادية محلية
ميــاه عادية نقيــة من مصدر محلي 

مياه عادية مســتوردة
مياه عادية مســتوردة فاخرة 

مياه فوارة
ميــاه فــوارة من مصدر دولي

المشروبات الساخنة 

قهوة تركية

قهوة عربية

إسبريـسـو

دوبل إسبريسو

يكانو أمر

شوكولاتة ساخنة

كابتشينو

كافيه لاتيه

شاي فاخر
)إنجليش بريكفاســت، كاموميل، إيرل جراي، شــاي أخضر، شــاي مغربي، 

زنجبيل وعســل، ورد ونعناع(

QAR  18 (S) | QAR 22 (L)

QAR  25 (S) | QAR 35 (L)
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الحلوى متعة 

خــوخ مشــوي علــى نــار متوهجة مع دخان إكليــل الجبل وتويل باللوز
خــوخ مشــوي علــى اللهــب مشــبع بدخــان إكليل الجبل، ويُُقدّّم مع تويــل اللوز وكوينيل 

كريمــة الريكوتا.

ملفيــه أنانــاس مشــتعل باللهب وكريمة شــنتيلي بالفلفل الحار
طبقــات مــن معجنــات البــف المكرملــة مع أناناس مشــتعل باللهــب، وكريمة فلفل حار، 

يعلوهــا طبقــة من الســكر المكرمل والمقرمش.

بافلوفا على الفحم، وتوت أســود وكريمة يوزو مشــوية
قشــرة مارينغ ملونة بالفحم النشــط، محشــوة بكريمة الفانيليا المدخنة، مع التوت الأســود 

ونــواة كريمة يوزو مشــتعلة باللهب.

المشروبات قائمة 
مشــروبات إمبرز المميزة 

جرين فينجرز 
يوزو، وماء خيار، وشــاي سينشــا أخضر مخمر بارد، وصودا، وملح مدخن

كوستال 75
ينــت 12 بوتانيكالس، وشــمر، وزهر البلســان، وعصير ليمون فاخر. ليمــون جــراس نايــت أور

بلاك فليم
بلاك ريســيرف، وشــاي لابســانغ سوشــونغ البارد المخمر، وكورديال التوت الأســود وبيرة 

الزنجبيل.

ريد إمبر 
عنب ميرلوت، ورمان، وكركديه، وفانيليا، وبهارات، وشــاي أســود وقهوة.

توايلايت نيجروني

ينــت 12 بوتانيكالس وأبيرتيف الكرز المشــوي. كاموميــل نايــت أور

وبات البــاردة المشــر

الغازية  المشروبات 
كــولا، دايــت كولا، ســبرايت، دايت ســبرايت، فانتا، صــودا، تونيك، زنجبيل غازي.

شاي مثلج
)ليمــون، رمان، خوخ(

الطاقة مشروبات 
يــد بــول أو ريد بول لايت ر

عصائر طازجة 
ليمــون بالنعنــاع، برتقــال، جــزر، تفــاح، ليمون، أناناس، مانجو، طماطــم، فراولة، كوكتيل 

فواكه.
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مجموعــة اللحوم المعتقــة بالتجفيف 
لحــم بقــر أمريكي فاخر مُُربى على العشــب

في مطعــم إمبــرز، ينضــج اللحــم البقــري المعتق بالتجفيف في ظــروف مُُراقبة بعناية 
ليكتســب نكهــة عميقــة ومركّّــزة وغنىًً مميّّزًًا كالمكســرات. هذه العملية تُُحسّّــن القوام، 

وتُُك�ثّـف الطعــم الأومامــي الطبيعــي، وتبــرز الطابع القوي لكل قطعة، حيث تُُشــوى بإتقان 
على الجمر لتجســيد نقي للشــوي والتعتيق. 

ريــب آي معتــق بالتجفيف | 300 جم 

ســتريبلوين معتــق بالتجفيــف | 250 جم 

تــي بــون معتق بالتجفيف | 800 جم )للمشــاركة(

مََشََاوِِي

دجاج ســوبريم مغذى على الذرة

ضلع ضأن

إمبــرز – الأطباق الجانبية 

رومانســكو مشــوي على فرن جوســبر مع صلصة أجفار حارة وجريمولاتا اللوز

قلــوب الكــراث المشــوية على الجمر مع مــوس بيرنيز وكافيار

أفــوكادو مشــوية مــع جيلي بونزو، وأوراق طحالب نوري والسمســم المحمص 

مهــروس البطاطــس الكريمي مع زبدة الكمأ

ســبانخ كريميــة مع جــوزة الطيب وجبن غرويير

بطاطــس مقطعــة يدويًًا مــع رغوة جبن بارميزان

فول أخضر فرنســي مع اللوز المحمص وزبدة الشــالوت 
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احتفال فلامبادو

بطــن تونة أوتورو مشــوي على الفحم 
مرشوشــة بقطرات دهون واجيو، زيت شيســو الســاخن، وبلورات يوزو المشــوية.

جيلاردو مشــوي على الفحم
محــار في صدفتــه مــع دهون واجيو المشــتعلة، مســحوق خــس البحر، وبلورات ليمون 

الكافيــار المحمصة.

 مــن البحر إلى المنقل 

كينج كراب
ســاق ســلطعون مشــوية على الفحم مع ســابايون الثوم الأســود، تُُقدم مع الســلطعون 

الحــار وفــول الصويا الأخضر والكينوا المقرمشــة.

القد الأسود 
ســمك القُُدّّ الأســود )بلاك كود( بالبرتقال والميســو، مشــوي على الفحم فوق خبز مقرمش 

مــع خليــط مــن قشــرة الزبدة، وكريمة الذرة الصفراء المشــوية، ونكهــة البرتقال والكزبرة 
المشوية.

أخطبــوط مطهو مرتين 
يشــوى مع فلفل رومي على الجمر، أوراق الشيســو، رغوة الليمون الأخضر، والإســبيرولينا.

ذيــل كركنــد بزبدة على الفحم
مطهــو علــى الجمــر، مدهــون بزبدة الأعشــاب البحرية المدخنة، جيلــي الليمون المحروق، 
يــت رمــاد الكــرّّاث، هولنديــز مرجان الكركند، كريمة اللوز المدخنة، وكونســومي لشــبونة  ز

مطهو ببطء.

مجموعــة اللحــوم المعتقة بالرطوبة
واجيو أســترالي بدرجة دهون 9-8

في مطعــم إمبــرز، ينضــج لحــم الواجيــو المعتــق بالرطوبة في ظروف محكمة الإغلاق 
للحفــاظ علــى رطوبتهــا الطبيعيــة مــع الســماح للإنزيمات بتطرية اللحــم تدريجيًًا، وينتج عن 

يــع عميق للدهون، ولمســة نهائية نظيفة ودهنية. يتم شــواء  هــذا نســيج ناعــم وفاخــر، وتوز
كل قطعــة علــى الجمــر لإبــراز نكهتهــا الغنيــة وطراوتها المترفة- جوهــر النار والفخامة. 

واجيــو تندرلويــن أســترالي| بتوزيع دهون 9-8 | 200 جم

واجيــو ريــب آي أســترالي| بتوزيع دهون 9-8 | 300 جم 

واجيو ســتريبلوين أســترالي| بتوزيع دهون 9-8 | 250 جم 

واجيو توماهاوك أســترالي | بتوزيع دهون 9-8 | 1.2 كج )للمشــاركة(
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 المقبلات 

هوكايدو سكالوب
ســكالوب بحري مشــوي على قالب من ملح الهيمالايا الســاخن مدهون بحبر الكركند، 

يُُقــدم مــع صوص هولنديز بالأعشــاب البحرية.

واجيو تاتاكي 
A5 واجيــو تاتاكــي فاخــر مــع رقائق الشــمندر،صوص الكركديه المدخــن، و بيرنيز الكمأ

آشــز آند ميلك
تين مشــوي على الجمر، بتلات طماطم متبََّلة، جبن ستراتشــاتيلا، بيســتو الفســتق، خل 

بلســميك معتّّق، وأوراق ســوريل صغيرة.

كاربينيرو جاردن
يــت النعناع المحمص،  كاربينيــرو مشــوي مــع فيلوتــي البازلاء المركز، كريمة الثوم الأســود، ز

ورغوة الليمون.

بيبي جم ســيزر
ســلطة ســيزر بخس صغير مشــوي على الجمر مع ســابايون المندرين، قطع مقرمشــة من 

جلد دجاج بالتوغاراشــي المجفف، وصوص ســيزر بصفار البيض مع معجون غوتشــوجانغ.

فليم كيســد إســباراجوس  آند 63 
إســباراجوس مشــوي على الفحم، وبيض مطهو بعناية، وســابايون نخاع العظم، وعصارة 

واجيــو، وفطــر بري،وبــتلات الشــالوت المخللة، وأعشــاب محمََّصة على الجمر. 

ذا جاردن باونتي

جوســبر  روستد كاروتس 
يتــون ولبنــة باليوزو وجوز الهند، غاســتريك الجزر، وفوريكاكي دوار الشــمس. يــت ز ز

باذنجان وميسو
طبقات من باذنجان ميســو مدخن، كريمة الكاجو والريحان، بشــر برتقال ومســحوق زعتر 

محمص.
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 قطع شهية تُُطهى على الجمر حتى الكمال 

يرل عصري يسمتد أسلبوه  من رحفة الهطي  إمربز هو معطم غ
ةي، فنها تيصدر الدخان والتقليب والرحارة الطبيئة  يرغز اليدةيو وال

الهشمد — ليس للاسرعتاض، بل افتحاءًً بالرضا الحقيقي 
 بالهكنات الحمضرة كما يجب.

هنا، نمكي الرعض في الفتاصيل: نار تُُراقََب نعباةي، وشواء مثالي، 
ومبطخ واثق في هدءو، فكل طبق — بدءًًا من اللوحم الةيوشم 

ةيرحب  على الجرم إلى الخضورات الومسمية والمأكولات ال
الةيوشم على الجرم — سكعي التزامًًا بالبََساطة والجرأة والتقنية 

 التي صقلها الزمن.

ةير قوائةم  يدعوكم معطم إمربز -بأجوائه الدافئة والعص
طعامه المصةمم للشماركة- إلى وتاصل صادق وحل طعام 

سخي وأصيل واستثنائي هبدوئه.




